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CHEESES

OBJETIVO GENERAL

Desarrollar un nuevo producto quesero diferenciado a través de la
aplicacién de técnicas de seleccion de fermentos naturales propios de la leche de
oveja Merina de Grazalema y de la leche de cabra Payoya en la Sierra de Cadiz, y
aplicacion de tecnologias de digitalizacion para estandarizar los procesos en las

ganaderias y en las industrias.
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cheesssOBJETIVOS ESPECIFICOS

Objetivo 1.- Caracterizar desde el punto de vista sanitario y productivo los rebaros
de ovino Merino de Grazalema y de la cabra Payoya de la Sierra de Cadiz.

Objetivo 2.- Disenar herramientas digitales para optimizar las actividades de
higienizacion de las explotaciones de ganado ovino Merino de Grazalema y de caprino
Payoyo de la Sierra de Cadiz.

Objetivo 3.- Seleccionar y caracterizar los fermentos propios de cada especie
animal (Ovino Merino de Grazalema y Caprino Payoya de la Sierra de Cadiz).

Objetivo 4.- Establecer los protocolos de uso para optimizar la eficiencia de los
fermentos seleccionados para cada raza.

Objetivo 5.- Fortalecer los vinculos de colaboracion entre el ganadero, el quesero y
el laboratorio a través de la informacion digitalizada entre los tres.
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CHEESES

Objetivo 1.- Caracterizar desde el punto de vista sanitario y productivo los rebanos de ovino Merino de

Grazalema y de la cabra Payoya de la Sierra de Cadiz.

Con el logro de este objetivo hemos conocido la situacion higiénica en los rebarios, sus sistemas productivos,
alimentacion y manejo.

Para la consecucion de este objetivo se han definido las siguientes tareas:

Tarea 1.1. Seleccion de las granjas pilotos para el proyecto.

Tarea 1.2. Elaboracion de encuestas epimediologicas y productivas donde se recojan los procedimientos de
limpieza y desinfeccion, potabilizacion de agua y alimentacion del rebario.

Tarea 1.3. Analisis microbiologico de la leche y el agua. Control sanitario de los rebafios a lo largo de la
lactacion.

Tarea 1.4 Establecimiento de los puntos de mejora de cada rebafio.

Tarea 1.5 Crear los protocolos de actuacion y mejora para optimizar la calidad higiénica de la leche.
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CHEESES

Tarea 1.1. Seleccioén de las granjas pilotos para el proyecto.
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CHEESES

Tarea 1.2. Elaboracion de encuestas epimediolégicas y productivas doénde se recojan

procedimientos de limpieza y desinfeccion, potabilizacion de agua y alimentacién del rebafo.

ENCUESTA EPIDEMIOLOGICA G.0. RAZASCADIZCHEESES
GANADERIA PAYOYA GANADERIA MERINA DE GRAZALEMA

DENTIFICACION DE LA EXPLOTACION COD REGA/SIGLAS FECHA

1.- DATOS EXPLOTACION.

Responsable d s expotacn:

3.- INSTALACIONES:

Higene de (s Camas. Buena: Reguiar: Mela

Ventlscén:  Buena Regular Wl Tipo de ventiacion

frea de parideras: S No:

Sel de espere para ordeio: 5 No:

Sal de rdeio acorde 2 normativ vigente: i o,

Lechera acarde a normativa vigente: i No:
Carencias a destacar.

Tipo de actanca: Naural Anifcial

Control e temperatura y humeda: No.

Nodriza automtica: S No:

il de higiene gl local yutiljes: Buens: Reguiar:

6.+ PROFILAXIS SANITARIA:

Ttk Diesparasitacion: Periodicidad:

Paren en fuera de instalationes techatas:

Planes de vacunacion
Pasterelosis: S
Enterotaremiz: 5
Agalaria contagiosa: 5i:

Abortos: 5

Mals:

7.- DATOS DEL ORDERO:

Ne ardefosdia: 1 1
Tiempo de ordefio/tandz:

Predipping: Si

Contacty
Ubicacién: uso UTM: ~ Coord.X:  Coord.:

2.- DATOS DE EXPLOTACION:

Sistema de produccion: Intensivo: Semi-intensivo: Extensivo:

Calfcacionsanitariz de b explotacin: ruceosis Tuberculsis:

Censo Tote: % d Repasicion anuzt: Machos
Ne Total de cabras/ovsjes en produccion defche:

Primiparas: Mulparas

Partosfafo: Produccién media (kg cabrafovef)actntes):

Distibucin de parideras:

Epoca Fecha: TNea Animales
Temprana

Navidefia

Tardia

Otra:

Frotocolode L+DDD: i o

Hay Lot ien iferenciadas de produccién’ S o

Maneio Reproductivo:Si o Método

4.- ALIMENTACION:
Almentacion ecologica: St No:

Tipos de afimentcidnen animales en factacin:

ForsjeConcentrado (por separado] Cantidad animal/da:
Unifeed Cantidad animalda:

¥ ibr efecti d %
5.- ANTECEDENTES DE ENFERMEDADES:

Agalaia contegiosa i N

Aboros:Si: No: Caua;
Partuberculsi: i No

Tuberculosi: i No

Ueseria
el gazul

Postdipping: i

Administracion de xitocina previa l ordefio? Si;

Linez: Simple: Doble:
Odefio.con cantara v oliz:

Ne Puntos de ordefio:

NE Puestos de ordefo:

Apurado a maguina:

Sobreordefio: i

Retirada de pezoneras: Manual:

Frecuencia de recogida de 2 leche:

Inidear 5 hay varizcion en 2 recagida en funcion de 2 época del aho:

Fresion de vacio en vacudmetro; kpa

Producto:
Ho: Periodicidad
Ho: Periodicidad
No: Periodicidad
Ho: Periodicidad
Namero de operarios:
Tiempa dz ardefio anmal:
No: Producto:
Ho: Producto:
Ne:
Alta: Alta-Media: Baja:
No:
Na:
Automatica Reirads con corte de vacio: i

Contacto de pezoneras con el suo: 5i;

Diariz: 48horas: >45horas:

Pulsacion:____ pulfmin.

— Diputacian
e Cclcap E de Cadiz

Temparadas:

los

8.- LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE LA MAQUINA DE ORDER0:

Clidad del agua de favado: Ptable: Trtata No trtada:
Acalarado inicial: Si No:

Temperatura ackrado ncl

Limpieza diaria con alcalino: §i No: Producto:
Control de dosificacion de alcafino: §i: No: Control {Vel. Ph]

Temperaturs e avado con acalno: Tra sl
Tiempo de avado con lcgino: minutos

Hay enjuague lfina el lavado con acaino:$i No
Fracuenci de desincrustacion con dcdo:

Control de dosificacion de acido: $i: No:

Temperatua de desincrustacian con icido: Tra nicia:

Tiempo de desincrustado con acido: minutos.

Hayenjuague lfinal del lavado con dcido: i No:
Fracuenda de desinfeccidn,

Controlde dosifcacidn de desinfectante: i No:

Temperatua de desinfeccidn: Tra nici

Tiempo de desinfecdin minutos,

Hay enjuaguelfinal del poceso de desifeccitn: i No

N 9.- SITUACION DE MAMITIS:
o

No:  Mamitis chinices (N2 de casos/ 100 cabras/afic}: <2% l:l

O

oo [

Agalaia contagoss

Tra inal

Tiempo: Cantrol:
Producto:
Control Vol Phj

Trafnal

Producto:
Control Vol

Tra final:

] s ] o ]
] sate[ ]
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CHEESES

lactacion.

Tarea 1.3. Analisis microbioldgico de la leche y el agua. Control sanitario de los rebarnos a lo largo de la

Ocucep

INFORME DE ENSAYO
N* de informe 205630
N do Musstra: s5SE4S
Matriz- Agus
Deecripcion: BOTE 150ML
% Obesrvacionss:

Paticlonanio: Asoc. Payaya
CeArco, 23

11680 Algodonales

cADIZ

= Reforcncia- AGUA SALA ORDERO Recepoion: 16/11/2021

# Lote: GOGD_15r11/2021 MRicto 08 Enaayos: 160112021

Fin os Ensayos: 16112021
Entregada Por: ANTERD

RESULTADOS

Besuyliada
40 urcimi

Fecuenic oe Pssudomonas

fRecusnic =0 placa

Pozoblanco, 2 18 de noviembre de 2021

S @oicap

Responsable e Labaratone

= L0s CaMPOs MArcados COMESpOndan @ INTOMacson aportaca por e cllents, No sienso CICAR responsabis de |3 varackdad de mcha
ETOrmacion.

£l presente anassis 5000 43 12 08 I35 MUSEIas =n este

L35 meeTioumbres 02 Meqaa SE13n CIMCUISIAE ¥ 3 JISPOsicion oes cante

Pag

. 1 de 1

°C|cop

INFORME DE ENSAYO
N® de Informe 210126
H® de Musaira: ST0O53
Matriz: Superficle amolental

Deacripclon: ESEOMIA ABRASIVA
# Obesrvacionss:

Peficlonarko: Asoc. Menna de Grazalema

A1 Huerio Biangullic, Cooperaiiva Los Remedios S/N
11670 E| Bosgue

cADIZ

# Reforencia: OWINO_FINGCA IMPERID CANTARA_2S01:22 ReCepoion: 31/01/2022

# Lote: IicE 08 Enasyos: 31012022

Fin de Ensayos: 01/02/2022
Entregada Por: ANTERO MURILLS

RESULTADOS
Besultado
Recuenio oe snterooactenas <10 e PNTCILAS-2025Recuents an placa
Recusnio ge PEeuSOMOnas = 100 ue

rRacuenio en placa

Pozoblanco, a1 1 de febrero de 2022
'&‘_—ﬁj @
Fdo.: Ana SSnciies C g
Responsable de it
= 105 SAMPOE MArEMIOS COMESPANGEN 3 INTOMANAN APOMana Por Bl Cllents. no Sienta CICAP rESpoNsabie de 13 Verasiaas oe mena
Informacion.

£l presents anaisis 5000 d3 f2 de I35 MUSSTSS recepconadas en este Iaboratonio
Las nceridumbres o medida estan caiculadas ¥ 3 disposicion del chente

LABORATORIC CIeAR
Pl Daaas Boval & Pacs 1043
Pt
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CHEESES

Tarea 1.4 Establecimiento de los puntos de mejora de cada rebaiio.
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CHEESES

Tarea 1.5 Crear los protocolos de actuacion y mejora para optimizar la calidad higiénica de Ila leche.

PROTOCOLO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ESPECIFICO EN EQUIPOS DE ORDENO.

1.- INTRODUCCION.

2.- OBJETIVO.

3.- SECUENCIA ORDINARIA DE LIMPIEZA EN EQUIPOS DE ORDENO.
4.- EQUIPOS Y COMPONENTES DE EQUIPOS CRITICOS.

5.- TEMPORALIZACION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

6.- OTRAS OBSERVACIONES.
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CHEESES

Objetivo 2.- Disenar_herramientas digitales para optimizar las actividades de higienizacion de las
explotaciones de ganado ovino Merino de Grazalema y de caprino Payoyo de la Sierra de Cadiz.

Con el logro de este objetivo se persigue verificar por medios digitales que los procesos de limpieza y desinfecciéon se adecuan al protocolo fijado.
Tendremos una constancia a tiempo real de las desviaciones si las hubiese.

Tarea 2.1. Seleccién de sensores y disefio e implantacion del dispositivo loT adecuados a la tipologia de las explotaciones.
Tarea 2.2. Puesta a punto y adaptacion de los sensores a los rangos de trabajo.

de trabajo y configuracién de herramientas digitales para la toma de decisiones.

: 4 Fi . =T , l :

Tarea 2.3. Protocolos
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CHEESES

Con los resultados obtenidos se tiene control de pH, temperatura y conductividad de agua la fase de
limpieza y desinfeccion. Los responsables de las ganaderias acceden con un usuario y contrasena para ver
estos valores en sus dispositivos portatiles o moéviles. Los operarios ven in situ las medidas de los sensores

por medio de la pantalla del equipo.
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CHEESES

Objetivo 3.- Seleccionar y caracterizar los fermentos propios de cada especie animal (Ovino Merino de
Grazalema y Caprino Payoya de la Sierra de Cadiz).

Con el logro de este objetivo se persigue hacer una seleccion de las diferentes cepas de fermentos autoctonos
para su uso y dosificacion. Se persigue optimizar y diferenciar la calidad de los quesos elaborados en este
proyecto.

Para la consecucion de este objetivo se han definido las siguientes tareas:

Tarea 3.1. Toma de muestras de las explotaciones seleccionadas y mejoradas sanitariamente.

Tarea 3.2. Identificacion microbiolbégica y caracterizacion quimica de los fermentos.

Tarea 3.3. Seleccion de los fermentos y caracterizacion de los crecimientos y sus propiedades.
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CHEESES

Tarea 3.1. Toma de muestras de las explotaciones seleccionadas y mejoradas sanitariamente.
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Tarea 3.2. Identificacion microbioldgica y caracterizacion quimica de los fermentos.

Tarea 3.3. Seleccion de los fermentos y caracterizacion de los crecimientos y sus propiedades.
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CHEESES

Con los resultados obtenidos, los fermentos seleccionados para cada especie fueron los que se muestran en
las siguientes tablas.

FERMENTOS AMEGRA FERMENTOS PAYOYA

Lacatobacillus crispatus,

Lactococeus factis sub lactis 1. Lactobacillus paracasei sub. paracasei 1.
Leuconostoc mesenteroides sub. mesenteroides dextranicum 2.

Lactobacillus plantarum.

Lactobacillus curvatus. Lactobacillus crispatus.
Lactobacillus paracasei sub. paracasei 1. Lactobacillus raffinolactis.
Fermentos identificados en leche ovino Merino de Grazalema. Fermentos identificados en leche caprino Payoya.
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CHEESES

Objetivo 4.- Establecer los protocolos de uso para optimizar la eficiencia de los fermentos
seleccionados para cada raza.

Con el logro de este objetivo se tendra un control en calidad de leche y conociendo el periodo de lactacion en
el que se encuentra cada uno de los rebarios productores de leche, se podra tener un maximo control sobre la
dosificacion de fermentos para que el queso de esta zona sea lo mas homogéneo posible durante todo el afio. De
esta manera el consumidor de este queso va a disponer siempre de un queso de calidad homogénea
independientemente de la época del ario en el que se haya producido.

Para la consecucion de este objetivo se han definido las siguientes tareas:

Tarea 4.1. Elaboracion de quesos con los fermentos seleccionados.

Tarea 4.2. Descripcion del perfil sensorial de quesos elaborados con leche de cabra de la raza
Payoya.

Tarea 4.3. Descripcion del perfil sensorial de quesos elaborados con leche de oveja Merina de
Grazalema.
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CHEESES

Tarea 4.2. Descripcion del perfil sensorial de quesos elaborados con leche de cabra de la raza Payoya.

DETERMINACIONES LABORATORIALES ENSAYOS QUESOS EL GAZUL. -
PERFIL SENSORIAL ENSAYO 2 QUESOS EL ’/"
Ensayo 1 Ensayo 2 Ensayo 3 GAZUL EUFDDE
A L 005 L 1% { 1% CHEESES vt e ks 26008 s
w ] ! !
pH 5101 SlDB 5107 1. APARIENCIA. CORTEZA LIMPIA CON COLOR AMARILLO CEREQ. AL CORTE ES SEMICIEGD CON
%Grasa Bruta. (subre materia fresca) 25“40% 26,70% 25,80% 0JOS DISTRIBUIDOS DE MANERA UNIFORME ¥ COLOR BLANCO-BEIGE.
% Proteina Bruta. (sobre materia fresca) 21,60% 21,50% 22,60%
2. 0LOR. NATA MADURADA, LACTICO AGRADABLE ¥ LIMPIO.
Rto. Bact, Acidolacticas 3*10e9 1*10e9 9*10e8
Deteccion de Listeriu Monocytogenes en 25 g (n=5) | No Detectado| No Detectado|  No Detectado 3 v T ———
Recuento de enterobacterias. <10ufcfgl  <10ufc/g <10ufc/g
Recuento de E. Coli. (n=5) <10 ufc/ <10 ufc/ <10ufe/ 4. TEXTURA. GRASO AL PALADAR ¥ ALGO FRIABLE.
Recuento de S. Coagulas positivo. (n=5) <10ufcfg)  <10ufc/g <10ufc/g -
5 SABOR. ACIDO AGRADABLE CON NOTAS DE SAL
Recuento de Pseudomonas spp. <100ufc/s| <100 ufc/g <100 ufc/g
r .; ;. & . ‘J-' “ Diputacian A tr:ﬂSMFe_unc:Eﬁ e
‘_m:l c.-u;ffffl“ C l C O p IjE i:aﬂ‘t Junta de Andalucia m SR T T
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CHEESES

Tarea 4.3. Descripcion del perfil sensorial de quesos elaborados con leche de oveja Merina de

Grazalema.

DETERMINACIONES LABORATORIALES ENSAYOS QUESOS EL BOSQUENO

ﬁ. G.O.

PERFIL SENSORIAL ENSAYO 3 QUESDS EL

Europa ;;

Ensayo 1 Ensayo 2 Ensayo 3 U am 4 E
Aw 0,9 034 037 L7 cHeeses A PR R—
pH 5" 4 3 4'9 CORTEZA GRIS CENIZA CON MOHOS CARACTERISTICOS. AL CORTE QIOS DE
% Grasa Bruta. (sobre materia fresca) 30,00% 30,20% 28,40%| || 1 APARIENCIA LTESRT&;E’LGSTE:E'ECS D MARERA L IARE GHME. ELLORTE PRESERTA
% Proteina Bruta. (sobre materia fresca) 19,90% 21,20% 18,50%
Rto. Bact. Acidolacticas 1*10e3ufc/g| 1*10e9ufc/gl  1*10e9ufcfg || 2 OLOR MOHOS FRESCOS, NATA FRESCA ¥ LACTICO.
Deteccidn de Listeria Monocytogenes en25 g (n=5) No Detectado| No Detectado|  No Detectado|
Recuento de enterobacterias. <10ufcfgl  <10ufc/g <10ufefgl || 3 AROMAS. LACTICO, MOHOS FRESCOS Y LEVE SLIERO DE QUESERA
Recuento de E. Coli. (n=5) <10 ufe/ <10 uf/ <10ufe/
Recuento de S. Coagulas positivo. (n=5) <l0ufc/g|  <10ufcfg <luffg] [ HTETURA PEERRLEAIARY R RIS
Recuento de Pseudomonas spp. <100ufc/g| <100ufc/g <100ufcfg| || 5. 54BOR ArIDO DE INTENSIDA MEDIA ¥ SAL MEDIA.
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CHEESES

Objetivo 5.- Fortalecer los vinculos de colaboracion entre el ganadero, el quesero y el laboratorio a

través de la informacion diqgitalizada entre los tres.

Con el logro de este objetivo los actores (ganaderos, queseros y laboratorio) van a estar interconectados para
compatrtir los datos que a cada uno le corresponde proporcionar, de forma que estos datos estén enlazados
(Sistema de trazabilidad). De esta manera se puede actuar sobre la alimentacion de las ovejas y cabras para asi
disponer de una calidad de leche lo mas optimizada y que el uso de los fermentos autoctonos sea lo mas estable
posible en los diferentes periodos de lactacion de las ganaderias de ovino Merina de Grazalema y caprino de la
raza Payoya.

Para la consecucion de este objetivo se han definido las siguientes tareas:
Tarea 5.1. Crear una app para los tres usuarios.
Tarea 5.2.Establecer los parametros adaptados a los perfiles de los usuarios.

Tarea 5.3. Ecuacién par el uso optimo de los fermentos acorde a las caracteristicas de la leche
cooperacion laboratorio-productor.
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Se cre6 una APP para disponer de los datos de calidad de leche. Los datos de esta APP permiten que en
épocas donde la grasa aumente de manera considerable, la reduccion de cepas lipoliticas facilitara que los
quesos no tengan aromas a enranciado. Lo mismo pasara en épocas donde el extracto quesero sea alto en las
que habria que reducir las cepas de actividad proteolitica para que los quesos tengan una consistencia firme y no
tengan aromas a amoniaco.
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Historico de ingresos Rango de produccién
LA Cantidad de leche Extracto Quesero
Valo Puntuacian Valo Puntuscién
2 10 9.7 9
Células Somaticas Grasa
/\w\*_*‘ Valo lor Pinhuadbr
/f 700 8 45 7
Proteina Bacterias
4 6 20 5
Urea Extracta Seco
jalo Valor Puntuacion
500 &4 9.7 3
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Actividad 6.- Plan de difusion y divulgacion.

El objetivo que se persigue con esta actividad es dar difusion, visibilidad y transferencia de resultados, los trabajos y avances de este Grupo Operativo.
De esta manera quedaria constancia de los hitos conseguidos para futuros trabajos y estudios relacionados con los objetivos de este Grupo Operativo.
Esto se realizo en diversas jornadas técnicas, foros y ferias organizadas por el sector quesero y ganadero de Andalucia. También se ha dado difusion
mediante redes sociales y creacion de pagina web.

Web, redes sociales y webinars.

https://cicap.es/project/go-razascadizcheeses/
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:70569560301590921217 ?2update EntityUrn=urn%3Ali%3Afs_feedUpdate%3A %28V 2%2Curn%3Ali%3Aactivity%3A7059560301590921217%29

https.//www.facebook.com/profile/100063692284124/search/?q=razas%20cadiz%20cheeses,
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- XXII Foro Caprino celebrado en Aracena (Huelva) los dias 30 de Junio y 1 de Julio de 2022.

- Feria ganadera de Benaocaz (Cadiz) del 13 al 16 de Octubre de 2022.

- Xlll Foro Caprino celebrado en Jaén los dias 27 y 28 de Abril de 2023.

- Real Feria de Mayo Agroronda 2023 los dias 19, 20 y 21 de Mayo de 2023.

- Jornada de difusion Grupos Operativos en Queserias de Andalucia. Celebrada en Antequera el dia 6 de Julio
de 2023.

- Jornada final 29 de Agosto de 2023 en El Bosque (Cadiz). Finca el imperio de la Excma. Diputacion
Provincial de Cadiz y Museo del Queso de El Bosque. o O
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Las personas y entidades que pueden beneficiarse de los resultados obtenidos en este proyecto son:

— Los ganaderos de las razas Merina de Grazalema y Payoya de la Sierra de Cadiz, asi como ganaderos de

especies autoctonas de Europa que se encuentren en territorios protegidos.

— Los queseros de la Sierra de Cadiz, asi como todos los queseros de Europa que transforman leche de
razas ovinas y caprinas protegidas.

— Los consumidores finales que reconoceran el trabajo realizado en este Grupo Operativo y pondran el valor
el aspecto social y econdmico de La Sierra de Cadiz.

— Los técnicos e investigadores que dispondran de un trabajo de referencia en la Sierra de Cadiz para el
mantenimiento de unas razas que han estado en peligro de extincion. El aprovechamiento de los recursos
que ofrecen estas razas y el territorio donde estan que permiten hacer productos de calidad diferenciada.
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CONCLUSIONES:

Todas las tareas y actividades previstas en el proyecto se han cumplido al 100 %.

La identificacion de fermentos autoctonos para los quesos elaborados en la Sierra de Cadiz con las razas Merina de
Grazalema y Payoya han permitido elaborar quesos con cualidades organolépticas especificas y diferenciadoras. Estas
cualidades seran reconocidas por el consumidor final como quesos de calidad diferenciada.

El desarrollo del Proyecto ha permitido conocer las carencias de La Sierra de Cadiz en cuanto a comunicacion digital. La
falta de red y comunicacion digital en muchos espacios dificulta la digitalizacion del sector productor y transformador en
este territorio.

El sector ganadero dispone de un protocolo de limpieza y desinfecciéon de salas de ordeno que permitira que puedan
producir leche de calidad para la elaboracion de los quesos de la Sierra de Cadiz.

La digitalizacion en las salas de ordeno llevara consigo una mejora en la limpieza y desinfeccion de estas.

La APP creada permite ver los resultados de calidad de leche en tiempo real lo que facilita una toma de decisiones
inmediata.

La difusion y divulgacion de este Grupo Operativo permitira que los resultados y objetivos conseguidos se puedan
trasladar a otros territorios de Europa.

Por tanto, el proyecto es plenamente aplicable a los sectores productores de leche de ovino y caprino asi como al sector
transformador de esta leche en quesos.
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CHEESES VILLAMARTIN

@ QUESIERRA

FERIA. DE PRODUCTORES DE
QUESOS DE LA SIERRA DE CADIZ

12 - 13 - 14 DE ABHRiL
COOPERATIVA DEL CAMPO DE VILLAMARTIN
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